
FORMAÇÃO ACADÉMICA

Virginia Polytechnic Institute and State University Blacksburg, VA (EUA), Bachelor's of Science in Biochemistry, 1999. Cumulative QCA 3.3/4.0

L'Academie de Cuisine (EUA),  Professional Culinary Program, 2004.

CONHECIMENTO EM LÍNGUA ESTRANGEIRA

Entende: Espanhol

Fluente: Português e Inglês (23 anos vividos nos EUA)

CONHECIMENTOS EM INFORMÁTICA

Conhecimento avançade Word, Excel, Powerpoint, etc. Conhecimentono uso de aplicativos para desenho (ADOBE, HTML). Conhecimento básico de UNIX.

HISTÓRICO PROFISSIONAL

1995 – 2001
American Martial Arts Center, Blacksburg (EUA). Responsável por vendas e administração de escritório. Também professor chefe do curso de Karatê infanto-juvenil. Responsável pelo desenvolvimento e aplicação do currículo.

1999 – 2001


Departamento de Biologia da Universidade, (EUA). Instrutor de 




laboratório de biologia para alunos de primeiro ano. Responsável pela 




preparação das aulas e provas. Prestava também apoio técnico de 




computação e web aos outros alunos de pós-graduação.

2002 - 2003


Fundo Monetário Internacional (EUA). Prestava assistência 




administrativa aos economistas no departamento de administração fiscal. 



Aprendizado básico do aplicativo PeopleSoft.

2003-2004
L'Academie de Cuisine (EUA) Curso intensivo de gastronomia.

2004
La Taberna del Alabardero (EUA) Estágio como cozinheiro em restaurante espanhol de alto luxo. Responsável pelo desenvolvimento diário de pratos especiais junto ao Chefe de cozinha.

2004 - 2005
Maia Cuisine (EUA). Micro empresa própria de gastronomia. Oferecia aulas de culinária para pequenos grupos, serviços de buffet e serviço de congelados. Trabalho de empreiteiro para buffets de grande escala.

2005 - 2007
Sysco Food Services of Baltimore (EUA).  Responsavel para conseguir e manter clients por longo prazo. Vendia quase $50.000 (dólares) por semana em alimentos, equipamentos e serviços. Prestava serviço de consultoria aos clientes nas areas de desenvolvimento de cardápios, na administração de orçamento, no controle de custos e na manutenção de almoxarifado.

